Das BIOG-Markensortiment

Sifder Genuss zum Friihstiick

Fruchtige Konfitiiren aus der Produktion von Céteaux Nantais

Das BIOG-Sortiment sorgt mit sei~
nen Konfitiren for den soBen Ge-
nuss am Frohstockstisch und ver-
fahrt GroB und Klein zur _Gebees-
se-Schmier”. Sie sind aber auch
untbertrefflich fruchtig, die Erd-
beer-, Himbeer-, Heidelbeer-, Mira-
bellen-, Aprikosen-, Rhabarber- und
FeigenkonfitOre, die der Traditi-
onsbetrieb Coteaux Nantais for Bl-
0G herstelit.

Die Herstellerfirma Coteaux Nantaiz
ist, wie der Name bereits verrat, in der
Nahe von Nantes, also im Loiretal, an-
gesiedalt. 1943 gegrindet und an-
fangz noch ein konventioneller Be-
trieb, entwickalte sich Coteaux Nan-
tais nach und nach zu einem biody-
namisch bewirtschafteten Unterneh-
men mit einer Anbaufliche von 94
Hektar.

Umstellung
gelungen

Die Umstellung auf Demeter war an-
fanglich mit sehr hohen Verlusten ver-
bunden, zie hat sich aber definitiv ge-
lohat.

Sechzunddreitii Apfelsorten, sie-
ben Birnensorten, acht Erdbeersorten,
Pllaumen, Mirabellen und noch einige
Obztsorten mehr werden heute er-
folgreich in Mischkultur angebaut.
Grunflichen erhdhen die Artenvielfalt

Im Einklang

mit der Natur
Frichte, wie zum Beispiel Apfel, wer-
den ganz ohne Einsatz von Chemie vor
Krankheiten geschiitzt. Gute Ertrige
werden auberdem durch die Pflege der
Obztbaume erzielt. So wird in regel-
malligen Abstinden ein Pflageschnitt
durchgefiihrt, Bliten und Frichte
werden per Hand  ausgedinnt,
und geernte! wird schlussandlich,
wenn die optimale Fruchtreife er-
reicht ist.

Es geht auch ohne
zugesetzten Zucker

Von den vielen Anfangsschwierigkei-
ten izt mittlerweile nichts mehr zu er-
k Cot Nantaiz hat sich zum

in den Obstgdrten, verbessern die Bo-
denqualitit und hellen, Krankheiten
und Schidlinge in Schach zu halten.
Die Blitenbestiubung dbernehmen
natirlich die Bienen, die fleilig zwi-
schen den aulgestellten Bienenkasten
und den Obstbliten hin und her
schwirren.

regelrechten Profi gemausert, der das
angabaute Obst auch noch salbst ver-
arbeitet. Dabei izt dem Betrieb sehr
wichtig, dass vielen seiner Produkte,
wie zB. den Fruchtkompotten und
Fruchtpirees, kein Zucker zugesstzt
wird. Coteaux Nantais macht aber
noch einiges mehr aus Friichten. Es-

sige und Cidre sind nur einige Bei-
spiele. Eines haben aber alle gemein:
es sind authentische Produkte, aus «i-
ner einfachen und natiirlichen Pro-
duktion.

Eine gqute
Zusammenarbeit
Diese jshrelange Erfahrung kommt den
BIOG-Konfitiiren zugute und sorgt fiir
eine sehr hohe und vor allem auch
gleichbleibende Produktqualitit. Die
Konfitire steht ganzjahrig zur Verfi-

Co6teaux Nantais
hat sich zum
regelrechten Profi
gemausert, der das
angebaute Obst
auch noch selbst
verarbeitet.

gung und kann ohne Versorgungski-
cken zum Verkauf angeboten werden.
Da nur sehr wenig Bio- und Demeter-
Obzt in Luxemburg angebaut wird, ist
eine solche Produktion bei uns leider
noch nicht méglich.

Die Zusammenarbeit mit Coteaux
Nantaiz beweist aber, wie erfolgreich
der Anbau und die Verarbeitung von
biodynamischem Obst funktionieren
kann - und wie lecker diese hoch-
wertigen Bio-Produkte schmecken
)
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